
BERUFSBILDUNG 
Vom ersten bis zum letzten Tag werden Sie mit viel 

Engagement durch die Grundbildung begleitet! 
 

 
 

 

 

 
 

 

 

Chocolat Frey AG 

Bresteneggstrasse 4 

5033 Buchs AG 

www.chocolatfrey-lernende.ch 
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Lernende der Chocolat Frey sagen, warum 

Sie bei uns lernen… 
 

 Grosser Betrieb 

 Selbständige, eigenverantwortliche Mitarbeit in Projekten 

 Vielseitige, interessante Ausbildung 

 Über 60 Lernende in 12 verschiedenen Berufen 

 Qualifizierte Berufsbildner, Berufsbildungsverantwortliche, 

welche mit Herzblut Zeit in die Ausbildung der Lernenden 

investieren 

 Gut organisierter Ausbildungsablauf 

 Start in die Berufswelt mit einer Einführungswoche 

 Zeit zum Lernen während der Arbeit 

 Interne, externe Schulungen 

 Vorbereitung für die Zukunft nach der Lehrzeit 
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EFZ, EBA, BM 
 

¶ Wir bilden zweijährige berufliche Grundbildungen mit Berufsat-
test (EBA), drei- und vierjährige berufliche Grundbildungen mit 
eidgenössischem Fähigkeitszeugnis (EFZ) aus. 

¶ EFZ mit Berufsmaturität; Lernende, die die Voraussetzungen 
erfüllen, können die Berufsmaturität mit der beruflichen Grund-
bildung absolvieren. 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Folgende Berufe bilden wir aus: 
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Anlagenführer/in EFZ 

Berufsbild 

Die Anlagenführer/innen lernen in der 3-jährigen Ausbildung grössere 
Produktions- und Verpackungsanlagen zu steuern und bedienen. Sie 
sichern das Funktionieren der Anlagen, bauen sie für den nächsten 
Produktionslauf um oder warten und unterhalten sie. 

Nebst Maschinenführung und -einstellungen werden Anlagenfüh-
rer/innen auch in Materialkunde, Produktivitätsberechnungen, Fehler-
analytik, Unterhaltsarbeiten, Qualitätskontrolle und Arbeitssicherheit 
ausgebildet. 

Voraussetzung 

¶ Abgeschlossene Real- oder Sekundarschule 
¶ Interesse und Verständnis für technische Belange und Verar-

beitung, sowie für Verpackung von Gütern 
¶ Handwerkliches Geschick 
¶ logisches Denken 
¶ Hohe Konzentrationsfähigkeit und Ausdauer 
¶ Bereitschaft zu unregelmässiger Arbeitszeit 

Die Ausbildung zum Anlagenführer/in bietet spätere Weiterbildungs-
möglichkeiten zum Schichtführer/in, Betriebsleiter/in oder öffnet Türen 
zu höheren Fachschulen als Prozessfachmann/frau, dipl. Techniker/in 
in Betriebs- oder Produktionstechnik. 
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Fachmann/frau Betriebsunterhalt EFZ 

Berufsbild 

Fachleute Betriebsunterhalt sind dafür verantwortlich, dass alle Einrich-
tungen in und um das Gebäude herum funktionieren. Meistens arbeiten 
sie in öffentlichen Verwaltungen, Werkhöfen, Grossbetrieben und Insti-
tutionen wie Heimen, Schulen oder Sportzentren, wo sie Gebäude, 
Betriebsareale, Grünanlagen und Strassen warten und reinigen. 
Die Aufgaben von Fachpersonen Betriebsunterhalt sind sehr vielfältig. 
Je nach gewähltem Schwerpunkt spezialisieren sie sich auf den Haus-
dienst oder den Werkdienst. 

Voraussetzung 

¶ Abgeschlossene Real- oder Sekundarschule 
¶ Freude an praktischen Tätigkeiten 
¶ Handwerkliches Geschick 
¶ Technisches Verständnis 
¶ Zuverlässigkeit 

Die Ausbildung Fachmann/frau Betriebsunterhalt ist eine sehr vielsei-
tige Ausbildung in der sie einen Einblick erhalten in ganz viele Berei-
che und Berufe. 
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Informatiker/in EFZ Fachrichtung System-

technik 

Berufsbild 

Die Informatik ist ein breites Berufsfeld, welches sich sehr rasch entwi-
ckelt und deshalb ständige Lernbereitschaft voraussetzt. Schwerpunkte 
in diesem Beruf sind Support, Systemtechnik und Applikationsentwick-
lung. Die Anforderungen sind je nach Schwerpunkt unterschiedlich und 
setzen entsprechende Fähigkeiten voraus. 

Unsere Informatiker mit Schwerpunkt Systemtechnik sind Fachleute für 
Gesamtlösungen. Zu ihren Aufgaben gehören das Ausarbeiten von 
Informatikkonzepten, die Installation von Hard- und Software, die Er-
weiterung von Informatikanlagen sowie die Schulung von Anwendern. 

Um den Einstieg in diese komplexe Thematik zu erleichtern, verbringen 
unsere Lernenden das 1. Lehrjahr im Basislehrjahr in der Berufs-
fachschule BBB in Baden. Dort bietet sich die Möglichkeit, sich die ent-
sprechenden Informatikgrundlagen anzueignen. Vom 2. bis 4. Lehrjahr 
werden die Lernenden in der Chocolat Frey AG ausgebildet. 

Voraussetzung 

¶ Abgeschlossene Volksschule oberste Schulstufe 
¶ Rasche Auffassungs- und Kombinationsgabe 
¶ Hohe Konzentrationsfähigkeit und Ausdauer 
¶ Logisches und abstraktes Denkvermögen sowie gutes Vorstel-

lungsvermögen 
¶ Organisationstalent 
¶ Technisches Verständnis, Geschick und Offenheit gegenüber 

Neuem 
¶ Sicheres Auftreten 
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Kältesystemtechniker/in EFZ 

Ohne Kältetechnik keine Glace! 

Berufsbild 

Kältetechnik sorgt beispielsweise dafür, dass Lebensmittel frisch blei-

ben: bei der Produktion, im Lager, beim Transport, im Verkauf und bei 

den Konsumenten. Auch in der Industrie, in Forschungslabors und wei-

teren Bereichen werden Kühlanlagen benötigt. Kältemonteur/in befas-

sen sich mit dem Einbau von solchen Anlagen. 

Bei der Montage von Kälteanlagen orientieren sich Kältemonteur/in an 

technischen Zeichnungen. Sie schneiden Leitungen aus Stahl und 

Kupfer zu, verlegen und isolieren sie. 

Voraussetzung 

¶ Abgeschlossene Real- oder Sekundarschule 
¶ Freude an praktischen Tätigkeiten 
¶ Handwerkliches Geschick 
¶ Technisches Interesse 
¶ Selbstständigkeit 

  



 

Berufsbildung Chocolat Frey / Delica  Seite 10 von 24 

Kaufmann/frau EFZ 

Berufsbild 

Während der dreijährigen Ausbildung führen wir unsere Lernenden 
āKaufleute E-Profiló im Turnus von rund 4 Monaten im Schoggi- oder 
Kaugummibereich ein: 

1. Lehrjahr: Bereiche: Empfang/Telefonzentrale, Postverteilung, 
Beschaffung  
Kunden und Lieferanten am Telefon und am Empfang bedienen und 
empfangen, eingehende und ausgehende Post verarbeiten und Offer-
ten erstellen und prüfen. 

2. Lehrjahr: Planung/Disposition, Marketing Brandmanagement, 
Finanzen 
Was wird in der Produktion wann produziert, welches Produkt kommt 
wie auf den Markt und welche Kunden müssen wann welche Rech-
nung begleichen. 

3. Lehrjahr: Marketing FIX, Export, Controlling 

Auch unsere Frey und Private Label-Kunden ausserhalb der Schweiz 
wollen unsere Schokoladen-Produkte in der richtigen Form geliefert 
bekommen. Und zuletzt ist es nicht unwesentlich, dass der richtige 
Preis für alle unsere Produkte fachmännisch kalkuliert wird. 

In all diesen Bereichen lernen Sie den Umgang mit planerischen und 
organisatorischen Aufgaben. Wie Briefe in unserer Muttersprache aber 
auch in Fremdsprachen zu schreiben. Sie erhalten Einblicke in die Ge-
staltung von Produkten und Verpackungen, kontrollieren Rechnungen 
und führen via Statistiken Kennzahlen und Barometer. Welchen Preis 
für unsere Produkte bezahlt werden müssen, werden anhand von Kal-
kulationen erarbeitet. 
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Voraussetzung 

¶ Abgeschlossene Bezirks- oder Sekundarschule 
¶ Gute sprachliche Ausdrucksfähigkeit 
¶ Freude an Fremdsprachen 
¶ Zahlenflair 
¶ Zuverlässig- und Selbständigkeit 
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Koch/Köchin EFZ 

Beim Kochen sind ganz neue Welten zu entdecken! 

Berufsbild 

Köche/innen kochen feine Gerichte aus frischen Zutaten. Sie erlernen 

die verschiedenen Grundzubereitungsarten bei Fleisch, Fisch und Ge-

müse. Dazu werden Saucen, Suppen, Salate, Beilagen und Garnituren 

zubereitet. Es ist wird nach alten Rezepten gekocht sowie neues Aus-

probiert. Auch backen und dekorieren von Dessert wird gelernt. Sie 

arbeiten im Personalrestaurant zusammen im Team. Zur Mittagszeit ist 

in der Küche Hochbetrieb und die Köche/innen übernehmen jeweils ein 

bestimmtes Aufgabengebiet. Eine gute Arbeitsplanung sorgt dafür, 

dass die Berufsleute den Überblick nicht verlieren 

Voraussetzung 

¶ Abgeschlossene Sekundarschule 
¶ Ausgeprägten Geschmackssinn 
¶ Sinn für Sauberkeit und Hygiene  
¶ Schnelligkeit und Organisationsstark 
¶ Grosse Freude an Lebensmittel 
¶ Neugierde und Kreativität 
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Laborant/in EFZ (Chemie) 

In der Chocolat Frey AG sind die Laboranten/innen für die Qualitätssi-
cherung der Produkte (Schokolade / Kaugummi) zuständig, indem sie 
diese analytisch Prüfen. 

Berufsbild 

Laboranten/innen beschäftigen sich mit der Chemie und dringen dabei 
in die Welt der Atome und Moleküle ein. Sie lernen das synthetische 
Herstellen von chemischen Substanzen und können diese und auch 
anderes analytisch auftrennen. Zu den Aufgaben gehört das Berech-
nen und Durchführen von chemischen Reaktionen, genauso wie das 
Bestimmen von Komponenten in verschiedenen Substanzen. Weiter 
gehört das Wägen, Messen und Erfassen und Interpretieren von Daten 
zum Arbeitsalltag. 

Im Labor ist der Computer wichtiges Arbeitsmittel geworden: Geräte-
steuerung, Recherchen, Verarbeiten der Informationen, grafisches 
Aufbereiten der Resultate werden meist per Computer erledigt. 

Voraussetzung 

¶ Abgeschlossene Sekundar- oder Bezirksschule 
¶ Analytisches Denken 
¶ Exaktes Arbeiten 
¶ Technisches Verständnis 
¶ Freude am Experimentieren und Beobachten 
¶ Ausdauer und Geduld 
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Lebensmitteltechnologe/in EFZ  

Fachrichtung Schokolade 

Berufsbild  

Lebensmitteltechnologen/innen erhalten in der 3-jährigen Ausbildung 
Einblick in den gesamten, hygienischen Produktionsprozess. Sie si-
chern die Qualität der Rohstoffe und Zwischenfabrikate, sowie auch 
Fertigfabrikate, welche sie mit Hilfe von modernen Verfahrenstechno-
logien und Anlagen selber herstellen. Nachdem sie diese im Labor 
genauestens analysiert haben, steuern und überwachen sie auch die 
Verpackungsanlagen. 

Die Ausbildung über das gesamte Herstellungsverfahren beinhaltet 
auch Mikrobiologie, Verfahrenstechnologie, Roh-, Hilfs- und Zusatz-
stoffkunde, Maschinenkunde & Steuertechnik, Qualitätsmanagement 
und Ernährungslehre, was den Lebensmitteltechnologen/-innen ein 
breites Grundwissen in der industriellen Herstellung von Nahrungsmit-
teln verschafft. 

Voraussetzung 

¶ Abgeschlossene Sekundar- oder Bezirksschule 
¶ Interesse an der Verarbeitung von Rohstoffen und an der in-

dustriellen Herstellung von Schokoladeprodukten 
¶ Fähigkeit, die Übersicht über komplexe Produktionsabläufe zu 

bewahren 
¶ Interesse an Biologie, Chemie und Physik 
¶ Guter Geruchs- und Geschmackssinn 
¶ Sinn für Sauberkeit und Hygiene 
¶ Handwerkliches Geschick 
¶ Gute Beobachtungsgabe 
¶ Bereitschaft zu flexibler Arbeitszeit 
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Mit der Grundbildung als Lebensmitteltechnologe/in sind Weiterbildun-
gen zu höheren Fachschulen, Lebensmittelingenieur/in, Berufsmatur 
und natürlich viele weitere Spezialisierungen im Bereich Lebensmittel 
und Technik möglich. 
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Lebensmittelpraktiker/in EBA 

Berufsbild 

Nach einer 2-jährigen Ausbildung können Lebensmittelpraktiker/innen 
selbstständig Schokoladenprodukte auf den Linien herstellen und ver-
packen. Daher kommen sie mit verschiedensten Rohstoffen in Berüh-
rung, welche sie von Hand oder mit Hilfe einer Dosieranlage abwägen 
und vermischen. Bevor die Produktion an der Anlage gestartet werden 
kann, ist es deren Aufgabe, die Maschine korrekt einzustellen, so dass 
das Endprodukt eine einwandfreie Qualität zeigt. Dazu kontrollieren sie 
Farbe, Geruch, Geschmack und Gewicht. Die Qualitätskontrolle ist also 
eine wichtige Aufgabe, welche sie nach jedem Produktwechsel durch-
führen müssen. Ausserdem verpacken sie die Produkte so, wie sie 
dann im Handel präsentiert werden. 

Auch dort bringen sie mit ihrem handwerklichen Geschick ihr Potential 
zum Vorschein. Qualitätssicherung und Hygienevorschriften kennen 
und anwenden gehören also zum Alltag der Lebensmittelprakti-
ker/innen. 

Voraussetzung 

¶ Abgeschlossene Real- oder Sekundarschule 
¶ Freude an der Arbeit mit Maschinen 
¶ Belastbar 
¶ Sinn für Sauberkeit und Hygiene 
¶ Handwerkliches Geschick 
¶ Bereitschaft zu flexibler Arbeitszeit 

Nach der absolvierten Ausbildung als Lebensmittelpraktiker/in, bietet 
sich die Möglichkeit die verkürzte Grundbildung als Lebensmitteltech-
nologe/in EFZ. Nach Vollendung dieses Bildungsgangs können diesel-
ben Weiterbildungen abgelegt werden wie für Lebensmitteltechnolo-
gen/innen.  



 

Berufsbildung Chocolat Frey / Delica  Seite 18 von 24 

Logistiker/in EFZ und EBA 

Fachbereich Lager 

Berufsbild 

Logistiker/innen sind überall dort anzutreffen, wo Güter ankommen 

oder versandt, zugestellt, transportiert und gelagert werden. Dabei 

prägt moderne Technik die Logistik: Computer speichern Daten, wei-

sen Lagerplätze zu, drucken Bestellungen, zeigen Transportwege auf. 

Stapler und andere Transportfahrzeuge werden eingesetzt, um Waren 

zusammenzustellen und weiterzuleiten. 

Die Ausbildung bei uns ist durch den Umgang mit Lebensmittel ge-
prägt. Hauptaufgaben sind Warenannahme, Lagerung, Lagerverwal-
tung, Kommissionierung, innerbetrieblicher Transporte an Produktion 
sowie die Vorbereitung zur Auslieferung. 

Voraussetzung 

¶ Abgeschlossene Sekundar- oder Realschule 

¶ Technisches Verständnis 

¶ Exaktes Arbeiten 

¶ Sinn für Ordnung 

¶ Teamfähigkeit 

¶ Zuverlässig und Verantwortungsbewusst 

¶ Gute Konstitution 

¶ Flair für Zahlen 
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Restaurationsfachmann/frau EFZ & Restaura-

tionsangestellter/e EBA 

Berufsbild 

Restaurationsfachleute stehen im Kontakt mit Gästen im Restaurant 
und sorgen dafür, dass diese sich wohl fühlen und gut betreut sind. Sie 
schaffen eine angenehme Atmosphäre, decken die Tische mit dem 
passenden Gedeck und dekorieren sie dem Anlass entsprechend. Vor 
dem Eintreffen der Gäste überprüfen sie, ob Gläser, Porzellan, Beste-
cke und Plattenwärmer sauber sind. 

Neben den Arbeiten im Gastraum richten Restaurationsfachleute auch 
einmal die Gerichte an oder bereiten einfachere Speisen selber zu. Sie 
helfen auch bei der Warenbewirtschaftung mit und sorgen für die rich-
tige Lagerung der Waren und die Einhaltung der Hygienevorschriften. 

Voraussetzung 

¶ Abgeschlossene Volkschule 
¶ Freude im Umgang mit Menschen 
¶ Sinn für Ordnung 
¶ Gepflegte Erscheinung 
¶ Gute Umgangsformen 
¶ Kreativität 
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Bewerbungsablauf 

Sie haben sich entschieden, die ersten Schritte in die Berufswelt mit 
uns zu machen? Das freut uns! Jetzt haben wir beide einen spannen-
den Weg vor uns. 

1. Voraussetzung 
Neben den beruflichen Anforderungen bringen Sie folgende Eigen-
schaften mit: 
-Gute Kenntnisse über den gewählten Beruf 
-Begeisterung für den ausgewählten Beruf 
-Hilfsbereitschaft und Freude im Umgang mit Menschen 
-Lernbereitschaft und Ausdauer 
-Je nach Beruf; Bereitschaft zu unregelmässigen Arbeitszeiten 

Wohnort: 
-Überprüfen Sie den Fahrweg ï wie lange brauchen Sie bis nach 
Buchs oder Birsfelden? 

Fühlen Sie sich immer noch angesprochen? Gut, dann geht es zum  
2. Schritt. 

2. Bewerbung 
Was gehört zu einem vollständigen Bewerbungsdossier: 

Motivationsschreiben ï beantworten Sie folgende Fragen: 
-Wer sind Sie? 
-Was fasziniert Sie am ausgewählten Beruf? 
-Wie kamen Sie zu diesem Berufswunsch? Welche Vorabklärungen 
haben Sie getroffen? 
-Warum möchten Sie die Lehre bei uns machen? 
-Warum passt dieser Lehrberuf zu Ihren Eigenschaften? 
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Lebenslauf mit Foto und Emailadresse 
-Gesetzliche Vertreter 
-alle Oberstufenzeugnisse 
-Heimatort 
-Multicheck 
-Hobbies 

Wichtig ist: 
-Angabe bei welcher Unternehmung Sie die Grundbildung absolvieren 
wollen. 

Vorzugsweise: 
Senden Sie Ihre Bewerbungsunterlagen online, in einem PDF oder per 
Post. 

3. Rekrutierung 
Zuerst werden wir Ihr Bewerbungsdossier sorgfältig prüfen, dazu brau-
chen wir Zeit und Ihre Geduld. Wenn Sie die erste Hürde überwunden 
haben, möchten wir gerne mehr über Sie als Person erfahren. 

4. Vorstellungsgespräch 
Kommen Sie gut vorbereitet, pünktlich und gepflegt zum Termin. Ver-
halten Sie sich natürlich und freundlich. Überlegen Sie sich, was Sie 
wissen wollen. Wir freuen uns, Sie persönlich kennen zu lernen. 

5. Schnuppern 
Gratulation! Sie haben schon einige Hürden überwunden! Je nach Be-
ruf laden wir Sie für 2-3 Tage ein zum Schnuppern. Eine Schnupper-
lehre ermöglicht Ihnen, bei uns einen Blick hinter die Kulissen zu wer-
fen, die Mitarbeiter kennen zu lernen und Ihre Fähigkeiten zu zeigen. 

6. Lehrvertrag 
Geschafft! ï der Lehrvertrag wird Ihnen nach Hause gesendet. Zu-
sammen mit Ihren Eltern werden Sie im Mai zu einem Informations-
nachmittag eingeladen. Bis dann, alles Gute! 
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Folgende Berufe werden auch in der Delica AG in Birsfelden 

ausgebildet: 

¶ Anlagenführer/in EFZ 

¶ Koch/Köchin EFZ 

¶ Logistiker/in EFZ und EBA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kontakt: 

Chocolat Frey AG 

Koordination Berufsbildung 

Esther Limacher 

Bresteneggstrasse 4 

5033 Buchs 

berufsbildung@chocolatfrey.ch 


